




MITTE LIHTSALT JAAPANI RESTORAN
Kuigi meie inspiratsioon ammutab mõjutusi erinevatest Aasia köökidest, 

oleme uhked, et oleme palju enamat kui lihtsalt jaapani restoran. Meie 
kulinaariameistrid põimivad rikkaliku maitsete kanga, tähistades nii Aasia 

kui ka Euroopa kulinaarseid traditsioone, et luua tõeliselt ainulaadset 
einestamiskogemus.

НЕ ПРОСТО ЯПОНСКИЙ РЕСТОРАН
Несмотря на то, что источником вдохновения для нас служат различные Азиатские

влияния, мы гордимся тем, что являемся не просто японским рестораном.
Наши мастера кулинарного искусства обьединяют богатую смесь вкусов, которая

отражает азиатские и европейские кулинарные влияния.

NOT JUST ANOTHER JAPANESE RESTAURANT 
While our inspiration draws from various Asian influences, wepride ourselves on being 

much more than just a japanese restaurant. Our culinary artisans weave together a rich 
tapestry of flavors, celebrating the diversity of asia and european culinary traditions, to 

create a truly unique dinning experience.



EDAMAME WASABI PRAWNS

TATAKI

PRAWN CRUNCH
DYNAMITE CHICKEN

TAR-TAR

GYOZA

SALMON CROCKET

SUMMER ROLLS

€5/6 €12

€12

€12
€9

€10

€7

€9

€10

Aurutatud sojaoad meresoolaga/
kimchi.
Steamed soybeans with sea salt/kimchi. 
Соевые бобы на пару с морской 
солью/кимчи.

Krõbedad tempura krevetid 
koorese wasabikastmes.
Crispy tempura prawns in creamy 
wasabi sauce. 
Хрустящие креветки темпура в кремо-
во-васаби соусе.. 

Põletatud lõhe/tuunikala viilud
vürtsika ponzu kastmega.
Flamed salmon/tuna slices with spicy 
ponzu.
Обожженые ломтики лосося/тунца с 
острым соусом понзу.

Krõbedad krevetid salati, teriyaki 
ja kimchi mayoga. 
Crispy fried prawns with salad, teriyaki 
and kimchi mayo.
Хрустящие креветки с салатом, соу-
сом терияки и кимчи майо.

Krõbekana terava kastmega. 
Crispy chicken with dynamite sauce. 
Хрустящая курица с соусом динамит.

Tuunikala tar-tar tšipsidega
tuna.
Tuna tar-tar with chips.
Тар-тар из тунца с чипсами.

Jaapani pärased pelmeenid 
kanaga.  
Japanese dumplings with chicken.
Японские пельмени с курицей.

Krõbedad lõhepallid,
parmesaniga, teriyaki kastme ja
bonito helvestega.
Crispy breaded salmon balls with 
parmesan cheese, teriyaki sauce and 
bonito flakes.
Шарики из лосося с пармезаном в 
хрустящей панировке с соусом терия-
ки и бонито хлопьями.

Tempura krevett, porgand, kurk, 
kapsas, salat teriyaki kaste. 
Tempura prawn, carrot, cucumber, 
cabbage, salad and teriyaki sauce.
Темпура креветки, морковь, огурец, 
капуста и терияки соус.

APPETIZERS/ЗАКУСКИ

お
つ
ま
み



MISO* (veg)SASHIMI MISO

TOM YUM

WAKAME (veg)

PAI HUANG 
GUA (veg)

PPARMIGANO 
SARADA* (veg)

€5€14

€16

€5

€4
€10

Misosupp wakame, tofu ja 
seesamiga. 
Miso soup with wakame, tofu and 
sesame. 
Мисо суп с вакамеб тофу и кунжутом. 

* lisa lõhe/salmon/лосось +3€

Krevetid, kammkarp, lõhe, 
wakame, tofu ja miso puljong. 
Prawns, scallop, salmon, wakame, tofu 
and miso broth.
Креветки, гребешок, лосось, вакаме, 
тофу и мисо бульон.

Aasiapärane vürtsikas kookosesupp lõhe ja krevettidega. 
Serveeritakse riisiga. 
Asian spicy coconut soup with salmon and prawns. Served with rice. 
Азиатский острый кокосовый суп с лососем и креветками. Подается с рисом.

Wakame merevetika salat pähkli 
kastmega. 
Wakame seaweed salad with nutt 
sauce. 
Салат чукка с ореховым соусом. 

Asiapärane kurgisalat.
Asian style cucumber salad. 
Салат из битых огурцов. 

Roheline salat, avokaado ja
sojaoad maitsestatud
parmesani ja wasabi kastmega.
Green salad with avocado and 
edamame, parmigiano and wasabi 
sauce. 
Зеленый салат, авокадо, бобы эда-
маме с сыром пармезан и васаби 
соусом.

SOUPS/СУПЫ

SALADS/САЛАТЫ

汁
物

サ
ラ
ダ



POKE BOWL

TOFU
Tofu/тофу

TUUNIKALA
Tuna/тунец

TUUNIKALA
TUNA/ТУНЕЦ

LÕHE
Salmon/лосось

LÕHE
SALMON/ЛОСОСЬ

KREVETID
Prawns/креветки

TEMPURA KREVETID
Tempura prawns/Креветки темпура

PANKO CHICKEN
Panko kana/Панко курица

KREVETID
PRAWNS/КРЕВЕТКИ

LUMEKRABI
SNOWCRAB/СНЕЖНЫЙ КРАБ

O'NIGIRI

UNAGI DON SPICY TUNA 
BOWL

KAISEN DON

€11

€14

€7

€14

€7

€12

€11

€12

€7

€7

€16 €16 €24

Sushi riis, värske salat, köögiviljad, oad ja 
kastmed. 
Sushi rice, lettuce, vegetables, beans and sauces.
Суши рис, салат, овощи, бобы и соусы.

Riisi kolmnurk täidisega. 
Rice triangle with filling. 
Рисовые треугольники с начинкой.

Grillitud angerjas riisi ja 
vürtsika salatiga.
Grilled eel with rice and spicy salad.
Угорь на гриле с рисом и острым 
салатом.

Tuunikala kuubikud vürtsika 
kastmes riisi peal.
Tuna cubes in spicy sauce on top 
of rice.
Кубики тунца  остром соусе на 
рисе.

Värske tuunikala, lõhe, 
kammkarp, grillitud, 
angerjas, krevett ja riisipall. 
Fresh tuna, salmon, scallop, grilled 
eel, prawns and ball of rice.
Свежий тунец, лосось, гребешок,
угорь нагриле,креветки и шарик 
риса.

RICE DISHES/БЛЮДА С РИСОМ

SAKURA RICE BOWLS

ラ
イ
ス
・
デ
ィ
ッ
シ
ュ



NOODLE

RICE

TOFU
TOFU/ТОФУ

TOFU
TOFU/ТОФУ

KANA
CHICKEN/КУРИЦА

VEISELIHA
BEEF/ГОВЯДИНА

KANA
CHICKEN/КУРИЦА

VEISELIHA
BEEF/ГОВЯДИНА

KREVETID
PRAWNS/КРЕВЕТКИ

KREVETID
PRAWNS/КРЕВЕТКИ

GYODON

€9

€9

€10

€14

€10

€10

€12

€12

€15

Värskete köögiviljadega praetud
munanuudlid sojapõhises kastmes. 
Egg noodles fried with fresh vegetables in a soy-based sauce.
Яичная лапша, обжаренная со свежими овощами в соевом 
соусе. 

Värskete köögiviljadega praetud riis sojapõhises 
kastmes. 
Sushi fried sushi rice with fresh vegetables in a soy-based sauce.
Обжаренный суши рис со свежими 
овощами в соевом соусе. 

Tomatipõhine karrikaste serveeritakse riisi ja leivaga.
Rich tomato based curry sauce served with rice and bread.
Карри соус на томатной основе, подается с рисом и хлебом.

Aeglaselt küpsetatud veiseliha muna ja riisiga.
Slow-cooked beef with egg and rice
.Томленая говядина с рисом и яйцом.

STIR-FRY/СТИР-ФРАЙ

CURRY/КАРРИ

炒め物

カ
レ
ー

HAKKLIHAPALLID
MEATBALLS/МЯСНЫЕ ШАРИКИ

KÖÖGIVILJAD
VEGETABLES/ОВОЩИ

VEISELIHA
BEEF/ГОВЯДИНА

€12

€10

€14



SAKE

AHI KATSU

SUPEARIBU

KÜÜSLAUGU OAD

SUSHI RIIS

LAMELEIB

VÄRSKE SALATFRIIKAD

€16

€16

€18

€5

€3

€2.3

€5€4

Praetud lõhefilee ponzu-kastmega ja avokaado
kreemiga. 
Fried salmon fillet with ponzu sauce and avocado cream.
Обжаренное филе лосося с соусом понзу и авокадо 
кремом.

Krõbe tuunikala, mis on kaetud kastmega ja 
serveeritud ponzu salatiga. 
Crispy breaded tuna topped with sauce and served with ponzu 
dressing salad.
Хрустящий тунец в панировке с соусом, подается с салатом 
и заправкой понзу.

Аeglaselt küpsetatud teriyaki 
searibid. 
Slow-cooked teriyaki pork ribs.
Томленые в терияки свиные 
ребра.

Garlic beans.
Чесночные бобы.

Sushi rice.
Суши рис

Flat bread.
Лепешка.

Fresh salad.
Свежий салат.

French fries.
Картошка фри.

MAIN DISHES/ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

GARNISHES/ГАРНИРЫ

メイン料理

メ
イ
ン
料
理



STREET FOOD/УЛИЧНАЯ ЕДА

DESSERTS/ДЕСЕРТЫ

ス
ト
リ
ー
ト
フ
ー
ド

デ
セ
ー
ル

WABABI EBI BAOKIMCHI-KEN BAO

MOCHI

MATCHAHOTTEOK

CHICKEN TERIYAKI BURX

€14€12

€2.3

€6€5

€14

Bao kuklid krevettide ja kreemise 
wasabi-kastmega.
Bao buns with prawns and
creamy wasabi sauce.
Булочки бао с креветками и кремовым 
васаби соусом.

Bao-kuklid jalapenoga, krõbe 
kana maisipaneeringus kimchi-
kastmega.
Bao buns with jalapeno, crispy chicken
in corn breading and kimchi sauce.
Булочки бао с халапеньо, хрустящей
курицей в кукурузной панировке
с соусом кимчи.

Jaapani magustoit, mis on valmistatud magusast tambitud riisitaignast, mis on 
mahitud toorjuustu ja puuvilja täidise ümber.
Japanese dessert made from a sweet pounded rice dough wrapped around cream cheese and friut filling.
Японский десерт из сладкого рисового теста, в которое обернута начинка из крем чиза с фруктами.

Rohelise tee-mousse kook karamelli ja 
küpsistega.
Green tea mousse cake with caramel and cookies.
Муссовый торт из зеленого чая с карамелью и 
печеньем.

Kodujuustupannkoogid Korea stiilis 
kaneeliga.
Korean style cottage cheese pancakes with 
cinnamon.
Творожные блинчики по корейски с 
корицей.

Krõbekana terijaki burger ja friikad.
Crispy chicken burger with teriyaki sauce and fries.
Бургер с хрустящей курицей терияки, соусом и картофелем фри.



TOORJUUSTU ARMASTAJA/CREAMCHEESE LOVER/ЛЮБИТЕЛЯМ КРЕМ-СЫРА

寿
司

SNAKE PRAWN PHILA MAKI

TOKYO DRIFT

YAMAKASI

JOKO

CREAMY

GREEN

DYNAMITE

420

PHILADELPHIA

8 tk
16 tk

€12
€22

Sees: küpsetatud lohe, toorjuust, kurk.
Peal: nori, angerjas, roheline sibul, unagi, 
valge seesam. 
In: baked salmon, cream cheese, cucumber.
Out: nori, eel, green onion, unagi, white sesame.
Внутри: запеченный лосось, крем-сыр, огурец.
Сверху: нори, угорь, зеленый лук, унаги, белый 
кунжут.

Sees: tempura krevett, lumekrabi, kurk, 
toorjuust.
Peal: avokaado, vürtsikas kaste, unagi. 
In: tempura prawn, snowcrab, cucumber, cream cheese.
Out: avocado, spicy sauce, unagi.
Внутри: темпура креветка, снежный краб, крем-сыр, 
огурец.
Сверху: авокадо, острый соус, унаги.

Sees: angerjas, avokaado, toorjuust, röstitud 
sibul.
Peal: nori, terav lumekrabi, põletatud lõhe, 
dynamite kaste, unagi. 
In: eel, avocado, cream cheese, crispy onion.
Out: nori, spicy snowcrab, flamed salmon, dynamite 
sauce, unagi.
Внутри: угорь, авокадо, крем-сыр, хрустящий лук.
Сверху: нори, острый снежный краб, обожженный 
лосось, соус динамит, унаги.

Sees: tempura krevett, toorjuust, kurk.
Peal: põletatud lõhe, unagi kaste, seesam. 
In: tempura prawn, cream cheese, cucumber.
Out: flamed salmon, unagi sauce, sesame.
Внутри: крем-сыр, темпура креветка, огурец.
Сверху: обожженный лосось, унаги, кунжут.

Sees: avokaado, kurk, toorjuust.
Peal: wakame, põletatud lõhe, wasabi kaste. 
In: avocado, cucumber, cream cheese.
Out: wakame, flamed salmon, wasabi sauce.
Внутри: авокадо, огурец, крем-сыр.
Сверху: вакаме, обожженный лосось, васаби соус.

Sees: avokaado, lumekrabi, kurk.
Peal: poletatud lohe, masago, toorjuust. 
In: avocado, snowcrab, cucumber.
Out: flamed salmon, masago, cream cheese.
Внутри: авокадо, снежный краб, огурец.
Сверху: обожженный лосось, масаго, крем-сыр.

Sees: toorjuust, avokaado, tuunikala, röstitud 
sibul.
Peal: kurk, tobiko, unagi. 
In: cream cheese, avocado, tuna, crispy onion.
Out: cucumber, tobiko, unagi.
Внутри: крем-сыр, авокадо, тунец, хрустящий лук.
Сверху: огурец, масаго, унаги.

Sees: terav lumekrabi, avokaado.
Peal: toorjuust, põletatud lõhe, masago, 
dynamite kaste. 
In: spicy snowcrab, avocado.
Out: cream cheese, flamed salmon, masago, dynamite 
sauce.
Внутри: острый снежный краб, авокадо.
Сверху: крем-сыр, обожженный лосось, масаго, соус 
динамит.

Sees: lõhe, avokaado, toorjuust.
Peal: tuunikala tar-tar, angerjas, roheline 
sibul, unagi. 
In: salmon, avokado, cream cheese.
Out: tuna tar-tar,eel, green onion, unagi.
Внутри: лосось, авокадо, крем-сыр.
Сверху: тар-тар из тунца, угорь, зеленый лук, унаги.

Sees: lõhe, toor juust, kurk.
Peal: must seesam. 
In: salmon, cream cheese, cucumber.
Out: black seesame.
Внутри: лосось, крем-сыр, огурец.
Сверху: черный кунжут.



SIMPLE (veg)

PLANT MAKI (veg)SCORPIELLA (veg)

AKIRA

RAINBOW

MANYANA

GEISHA

RIVER

CALIFORNIA

MAKINTOSH

Sees: 1õhe/ilma lõheta, kurk, avokaado.
Peal: wakame. 
In: salmon/without salmon, cucumber, avocado.
Out: wakame.
Внутри: лосось/без лосося огурец, авокадо.
Сверху: вакаме.

Sees: kurk, avokaado, salat, porgand, paprika.
Peal: nori. 
In: cucumber, avocado, salad, carrot, capsicum.
Out: nori.
Внутри: огурец, авокадо, салат, морковка, паприка.
Сверху: нори.

Sees: kurk, krõbe tofu.
Peal: avokaado, porgandi kaste. 
In: cucumber, crispy tofu.
Out: avocado, carrot sauce.
Внутри: огурец, хрустящий тофу.
Сверху: авокадо, морковный соус.

Sees: avokaado, kurk, tempura krevett.
Peal: lumekrabi, poletatud tuunikala,
unagi, kimchi kaste,röstitud sibul. 
In: avocado, cucumber, tempura prawn.
Out: snowcrab, flamed tuna, unagi, kimchi sauce, crispy 
onion.
Внутри: авокадо, огурец, темпура креветка.
Сверху: снежный краб, обожженный тунец, унаги, 
кимчи соус, хрустящии лук.

Sees: vürtsikas lumekrabi, kurk.
Peal: 1õhe, tuunikala, kammkarp. 
In: spicy snowcrab, cucumber.
Out: salmon, tuna, scallop.
Внутри: острый снежный краб, огурец.
Сверху: влосось, тунец, гребешок.

Sees: kurk, vürtsikas lumekrabi, tempura 
krevett.
Peal: 1õhe, avokaado, vürtsikas kaste,roheline
sibul. 
In: cucumber, spicy snowcrab, tempura prawn.
Out: salmon, avocado, spicy sauce, green onion.
Внутри: огурец, острый снежный краб, темпура 
креветка.
Сверху: лосось, авокадо, острый соус, зеленый лук.

Sees: tempura krevett, avokaado.
Peal: tuunikala tar-tar, unagi. 
In: tempura prawn, avocado.
Out: tuna tar-tar, unagi.
Внутри: темпура креветка, авокадо.
Сверху: тар-тар из тунца, унаги.

Sees: lõhe, avokaado, kurk.
Peal: angerjas, unagi, valge seesam, roheline 
sibul. 
In: salmon, avocado, cucumber.
Out: eel, unagi, white sesame, green onion.
Внутри: лосось, авокадо, огурец.
Сверху: угорь, унаги, кунжут, зеленый лук.

Sees: lumekrabi, avokaado, kurk.
Peal: tobiko. 
In: snowcrab, avocado, cucumber.
Out: tobiko.
Внутри: снежный краб, авокадо, огурец.
Сверху: тобико.

Sees: tempura krevett, avokaado.
Peal: lumekrabi, masago, vürtsikas kaste, 
röstitud sibul. 
In: tempura prawn, avocado.
Out: snowcrab, masago, spicy sauce, crispy onion.
Внутри: темпура креветка, авокадо.
Сверху: снежный краб, масаго, острый соус, 
хрустящий лук.

KAUGEL JAAPANIST/FAR FROM JAPAN/СОВСЕМ НЕ ЯПОНИЯ



SUSHI SAKURA MOODI/SUSHI BY SAKURA/СУШИ В СТИЛЕ САКУРЫ

寿
司

SAKURA MAKI 10tk SPIDER 5TK

ISOBEAGEFLAMED SALMON WASABI 
NIGIRI 6pc

€25 €16

€12€15

Sees: 1õhe, tuunikala, kammkarp, 
tiigerkrevett, masago, avokaado, kurk.
Peal: nori. 
In: salmon, tuna, scallop, tiger prawn, masago, 
avocado, cucumber.
Out: nori.
Внутри: лосось, тунец, гребешок, тигровая кревет-
ка, масаго, авокадо, огурец.
Сверху: нори.

Sees: Pehme kestaga krabi, roheline sibul, 
kurk, masago, salat.
Peal: wasabi kaste. 
In: soft shell crab, green onion, cucumber, masago, 
salad.
Out: wasabi sauce.
Внутри: краб в мягком панцире , зеленый лук, 
огурец, масаго, салат.
Сверху: васаби соус.

Krõbedaks praetud lõhe ja tuunikala rull. 
Salmon and tuna crispy fried roll.
Хрустящий ролл с с лососем и тунцом.Riisipall, kaetud põletatud lõhe ja wasabi-

kastmega. 
Ball of rice topped with flamed salmon and wasabi 
sauce.
Шарик риса с обжаренным лососем и соусом 
васаби.

セット

HOSOMAKI 

COMFORT

SALMON

CLASSIC

GURMEE 

€11

€43

€43

€40

€39

Kurgi 6tk, avokaado 6tk, lõhe 6tk.   
Cucumber 6pc, avocado 6pc, salmon 6pc/
Огурец 6шт, авокадо 6шт, лосось 6шт.

Yamakasi 8tk, Snake 8tk, California 8tk, 
Makintosh 8tk.   
Yamakasi 8pc, Snake 8pc, California 8pc, 
Makintosh 8pc/Yamakasi 8шт, Snake 8шт, 
California 8шт, Makintosh 8шт.

Philadelphia 16tk, hosomaki lõhe 12tk, 
lõhe nigiri 6tk.   
Philadelphia 16pc, hosomaki salmon 12pc, 
salmon nigiri 6tk /Philadelphia 16шт, 
хосомаки с лососем 12шт, нигири с лососем 6шт.

Tuunikala maki 8tk, Tempura krevetti 
maki 8tk, Lumekrabi maki 8tk, Lõhe 
maki 8tk.   
Tuna maki 8pc, Tempura prawn maki 8pc, 
Snowcrab maki 8pc, Salmon maki 8pc /
Тунец маки 8шт, Темпура креветки маки 8шт, 
Снежный краб маки 8шт, Лосось маки 8шт.

Miso supp tofuga 2tk, 420 8tk, 
Philadelphia 8tk, Lõhe hosomaki 6tk, 
Tuunikala hosomaki 6tk.   
Miso soup tofu 2pc, 420 8pc, Philadelphia 
8pc, Salmon hosomaki 6pc, Tuna hosomaki 
6pc /Miso суп с тофу 2шт, 420 8шт, Philadelphia 
8шт, Хосомаки с лососем 6шт, хосомаки с тун-
цом 6шт.

KOMPLEKTID/SETS/КОМПЛЕКТЫ



AUTENTSED/AUTHENTIC/АУТЕНТИЧНЫЕ

寿
司

SPICY EEL

SASHIMI 100g

NIGIRI

HOSOMAKI

BUMER€12 €15
Sees: kurk, avokaado.
Peal: angerja tar-tar, dynamite kaste, 
masago. 
In: cucumber, avocado.
Out: eel tar-tar, dynamite sauce, masago.
Внутри: огурец, авокадо.
Сверху: тар-тар из угря, соус динамит, масаго.

Sees: angerjas, avokaado.
Peal: kammkarbi tar-tar, wasabi kaste, 
teriyaki. 
In: eel, avocado.
Out: scallop tar-tar, wasabi sauce, teriyaki.
Внутри: угорь, авокадо.
Сверху: тар-тар из гребешка, васаби соус, 
терияки.

LÕHEFILEE
SALMON/ЛОСОСЬ

LÕHEFILEE
SALMON/ЛОСОСЬ

KURGI
CUCUMBER/ОГУРЕЦ

AVOKAADO
AVOCADO/АВОКАДО

LÕHEFILEE
SALMON/ЛОСОСЬ

PÕLETATUD LÕHE
FLAMED SALMON/ОБОЖЕННЫЙ ЛОСОСЬ

TUUNIKALA
TUNA/ТУНЕЦ

TUUNIKALA
TUNA/ТУНЕЦ

TUUNIKALA
TUNA/ТУНЕЦ

ANGERJAS
EEL/УГОРЬ

ANGERJAS
EEL/УГОРЬ

ANGERJAS
EEL/УГОРЬ

WAKAME
WAKAME/BAKAME (veg)

KAMMKARP
SCALLOP/ГРЕБЕШОК

KAMMKARP
SCALLOP/ГРЕБЕШОК

€11

€4

€4

€5

€11

€5

€14

€7

€5

€7

2 tk
6 tk

10 tk
16 tk

€6
€16

€27
€44

NIGIRI SELLECTION €65
26 tk nigiri sushit koka valikul. 
26 pos nigiri chef's choice.
26 шт нигири на выбор повара.








